Unser Weingut - unsere Weine !

Mitten im Leberbrunnen-(,Lebensbrunnen®) bach Tal*
gelegen und von Weinbergen umgeben, hat Flein mit sei-
nem Weinbau eine lange Tradition, die bis ins Mittelalter
zuriickreicht. Damals schon haben u.a. die Karmeliter-
monche aus Heilbronn die besonderen klimatischen und
topografischen Eigenschaften der Gemarkung erkannt und
sehr erfolgreich Weinbau betrieben.

Auf ca. 200 Hektar Rebflache reifen hier auf Keuper, Schilfs-
andstein und Muschelkalkbéden heute Sorten wie Riesling
und Traminer, weifRe und rote Burgunder, sowie die fir
Wiirttemberg bekannten Lemberger und Trollinger, aber
auch vielversprechende Neuziichtungen aus Cabernet-
Sauvignon, wie Dorsa und Cubin. Auch mediterrane Sorten
wie Sauvignon blanc, Viognier, Merlot und Barbera fiihlen
sich in den letzten Jahren bei uns immer wohler.
Nachdem unsere Vorfahren schon {ber Generationen
als Mitglieder der ortlichen Weingartnergenossenschaft
Rebflachen bewirtschaftet haben, griindeten wir im Jahr
1990 unser eigenes Weingut.

Auf ca. 6,5 ha Rebflache bewirtschaften wir analog dem
wirttembergischen Rebsortenspiegel ca. 1/4 weisse und
3/4 rote Rebsorten.

Es ist uns ein Bedirfnis, Weine in ihrer Eigenheit so zu
belassen, wie sie uns der heimische Boden schenkt. Durch
qualitdtsorientierten Anschnitt, frilhzeitige Ausdiinnung,
sowie dkologisch sinnvolle Boden- und Rebenbewirtschaf-
tung, verzichten wir absichtlich auf hohe Ertrage. Mit hoch-
wertigem reduzierten Traubengut, im Einklang mit einem
schonenden und traditionellen Ausbau im Keller, erzielen
wir gehaltvolle, stoffige und sorten-typische Weine.

Den Leitsatz: Der Wein entstehtim Weinberg setzen wir konse-
quent um. Bei allunseren Rotweinen und beim GroRteil der
Weilweine wird die Garung so lange in Gang gehalten, bis
derim Most enthaltene Zucker nahezu ganzlich in Alkohol
umgewandelt ist (klassisch trocken).

Bei Weiweinen mit RestsiifRe wird die Garung durch
Kiihlung beendet und anschlieRend die Hefen abgetrennt.
Unsere Gutsweine zeichnen sich unter anderem durch
traditionelle Maischegdrung bei den Rotweinen aus. Um
den nattrlichen Reifeprozess unserer Rotweine zu férdern,
lagern diese in Holz- und Barriquefassern, so wie es schon
unsere Vater praktizierten. Den Einsatz von Enzymen, Holz-
chips oder ahnliche "Zutaten", lehnen wir konsequent ab.
Alle unsere Weine betreut im Keller Martin Bauer
- vom Weingut Rainer Bauer in Talheim!

Unsere Christian-Sophien Quelle

* Der Leberbrunnen (Lebensbrunnen) im Osten der Fleiner
Gemarkung ist bereits seit alters her bekannt. Eine friihe
gedruckte Beschreibung von ihm verfasste der Heilbronner
Stadtarzt Johann Christoph Eisenmenger der Altere im
Jahre 1632, nachdem der Rat der Stadt Heilbronn, zu der
Flein zu jener Zeit gehorte, Kunde von Heilungen durch das
Wasser des Brunnens erhalten hatte. Daim DreiRigjahrigen
Krieg ab 1634 wieder Kampfhandlungen in der Gegend um
Flein stattfanden, unterblieb der Ausbau der Heilquelle. Im
17. Jahrhundert wahrend weiterer Notzeiten geriet er zu-
nachst in Vergessenheit. Erst 1792 fasste man die Quelle neu
in einem Sandsteingebaude. Beim Bau einer Wasserleitung
im Jahre 1906 riss man das Gebdude ab. Der Lokalhistori-
ker Paul Fahnle barg einen Teil der Steine, darunter einen
Inschriftenstein von 1792, und lieR noch im selben Jahr auf
eigene Kosten eine neue Brunnenstube errichten.

Aus diesen Wasseradern beziehen wir Uber unsere eigene
Quelle unser offenes Tafelwasser.



WEISSWEINE
e Riesling 101 3

Weingut Rainer Bauer

19 Riesling 75 €
11-€8,00

o 1%r Riesling TROCKEN 75cl €
11 €8,00

19 Riesling «llusions ruckmie 7sd - €
11= € 10,00

o 19%r Riesling «Xanthippe» NATUR PUR 75¢/ €
1I= € 10,00

wer Weiler Burgunder s €
o 1=€800

150 Grauer Burgundersq €
o 1=€800

19 Chardonnay s €
1= €867

18 Chardonnay reisers 75 3
1= €867

17 Viognier Klassisch TROCKEN 75cl €
1= €867

S 18/19erViognier TROCKEN 75¢l €
1= €867

s 33UVIgNON blanc s €
1= €867

~wer Muskateller ssc €

Weingut Rainer Bauer

\VEISSHERBST -Rosé

19er Spatburgunder Weigherbst 101 €
11=€5,90

1=€10,00

~19er Samtrot Weikherbst 75l 3
1= €867

19 Rosé-Wein Blonder Engel 75 €
1= €787

20er Rosé-Wein Flotter Schwabe 75d €
1= €800

TROLLINGER
20 e Trollinger o €50
6, — 19er Trollinger mocken 7sc €590
1= €787
6, ——— 19r Trollmgermit Lemberger 75d € 590 —
1=€7,87 ,
7,50 iser Frecher Fritz arurpur s € 6,50
——  1:€3,67 Tolingertrodken
7,50
ROTWEINE
6,- 19er Pinot Noir 7sd £ 590
— 1=€7,87
6, 10 SChwarzriesling mitSamtrot 101 € 590
11=€5,90
650 18er SAMErot mocken € 6,50
1=€867
650 — 19er SAMLTot 7se £ 6,50
1=€8,67
6,50 .
_ 20er SamMtrot SPATLESE 75l €7~
650 11=€9,33
S 16er Spatburgunder Schwarzer Abt 754 € 8-
650 1=€10,67
1ser Lemberger 7sd € 7-
750 1=€9,33
17er ZWeigelt 7sal 11867 £ 6,50
t6er Barbera ssa  1-€9,33 £ 7-
5'907 16er |\/|er|0t 75¢l Weingut Rainer Bauer £ 8,--
1=€10,67
6'507 Cabernet Dorsa 75l Dornfelder x Cabernet Sauvignon-
s6er FlynuM ."Der Fels" 11=€ 9,33 £ 7-
5,90
Cabernet Cubin 75d Lemberger x Cabernet Sauvignon-
6,00 17er Blauer Kardinal € 8-
1=€10,67

SEKTE - SECCO

__ Riesling Sekt b.A. 1=¢17,33 £ 13-
_ WeiRburgunder Sekt b.A. 1=€ 16 € 12,
__Trollinger Rosé Sekt b.A. 1-€733 € 12,-
~Secco vom Riesling 1=¢933 € 7-

DESTILLATE souasos e

_ Schwabisches Obstwasseri-¢19-€ 9,50

_Zwetschgenwasser 1=e900 € 950
~ Williams Birne u=¢2s00 € 14
_ Kirsche 1=¢2800 € 14
~ Mirabelle 1200 € 14
~Quitte 1=¢€3400 €17~
_Sauerkirsche €340 €17~

«aus dem Eichenfass»

Weintrestervom spatourgunder (Grappa) € 12,
1l= € 24,00

Weinbrand aus Fleiner Riesling (15 Jahre) € 14,

«aus dem EichenfaR »

1=€24,00

LIKORE os

Pfirsich 1= 2800

18 v0l.% 50c| € 14,-
Wald-Himbeere 1¢32,00

18 vol.% 50cl € 16,-
Karmeliter Klosterkrauter

35 vol.% 50cl 11=£€ 26,00 € 13,-
Rotwein-Likdr (Portwein)

19vol.% 50cl 1= €28,00 € 14,-



