Speisekarte Restaurant

-SUPPEN - Kraftbriihe vom Rindertafelspitz

mit Kalbsbrat-Krauterstrudel 1,2 und MarkkloRchen €9,-

Petersilienwurzel-Birnenstippchen

mit Hirschschinken und Mohnol €11,-
-KLEINE GERICHTE -
Heimischer Freiland-Feldsalat 23
an Mango-Chillichutney

und Ziegenfrischkase, gratiniert mit Honig und Sesam € 18,50

Gebratene Jakobsmuscheln (Kammmuscheln)
und gegrillte Riesengarnelen

mit Tagliatelline, wildem Brokkoli und Limonen-Krustentierjus € 29,-

Carpaccio und gerauchertes Medaillon
vom schottischen "Loch Duart" Lachs

an Limonen-Wasabikrem und gebackene Garnelen-Winterrolle € 24,-

VEGETARISCH - Hausgemachte Thymian-Gnocchi
im Petersilienwurzelsud, dazu wilder Brokkoli und Krduterseitlinge

mit gezupftem Mozzarella € 24,-

Risotto vom Fregola Sarda (Perlcouscous)

mit geschmorten Winterriibchen, Gremolata und Grana Padano € 26,-

GAN / GLUTENFREI- Kichererbsen-Kokos-Curry

mit Pak Choy, Shitake-Pilzen und Sesam Basmati Reis € 24,-

-DESSERT - Heilse Himbeeren mit Rahmvanilleeis £€ 9,50

Spekulatius-Nougatparfait
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mit eingelegten Sauerkirschen und kleiner Créme briileé € 12,-

Ananascarpaccio im Tahitivanillesud

mit warmem Gew(irzschokoladenbiskuit und Kokoseis € 14 -

Geeistes Tortchen von weiler Schokolade

mit Rohrzuckerkuste und PassionsfruchtsoRe € 12,-







