~kleine Anderungen vorbehalten -

SUPPEN -
Kraftbriihe vom Rindertafelspitz

mit Maultaschchen 1,27 und MarkkloRchen € 8,50

Fruchtiges Kokos-Currystippchen

mit Knuspergarnele € 11,50

-KLEINE GERICHTE -
Feldsalat in Cassisdressing 2z mit Kirbischutney
mit Ziegenfrischkdse gratiniert

mit Honig und Sesam € 21,50
-VEGETARISCH -

Hausgemachte Thymian-Gnocchi

im Schwarzwurzelsud mit Winterriibchen und Mozzarella

€23

-VEGAN / GLUTENFREI- Kichererbsen-Kokos-Curry

mit Pak Choy, Shitake-Pilzen und Sesam Basmati Reis

€25

-FUR UNSERE KLEINEN GASTE -
Chicken Nuggets

mit Pommes Frites € 7,50

1/4 Hahnchen mit Pommes Frites € 7,50

Rahmschnitzel mit Spatzle € 8,-

-DESSERT -

Heilse Himbeeren

% mit Rahmvanilleeis € 9,50

" Ananascarpaccio im Tahitivanillesud

mit kleiner Créme brilée und Kokoseis € 14 -

Warmer Schokoladenbiskuit
mit Gewiirzkirschen, Nougatganache

und Blaumohnparfait € 12,50




-HAUPTGANGE -

"Fleiner Leibgericht”

Medaillons vom Jungschwein

an Rieslingrahmsole mit gebratenen Champignons,

Maultasche, Schupfnudeln und Spatzle
£26,-

Knuspriger Braten von der Bauern-Ente

mit Waldhonig glaciert, Cassis-Rotkohl,

geschmalzten Semmelknddeln und Maronen-Apfelpirée

€35-

Zarter Rahmsauerbraten

vom Blirgermeisterstiick

mit Marktgemuse und Semmelknédeln

€26,

Schwabischer Kalbsrahmbraten

mit buntem Gemdise und Spatzle

€24-

Schwabischer Zwiebelrostbraten

klassisch mit Butterspatzle

£32

Zart geschmorte Ochsenbackle

in Spatburgunderjus mit Winterriibchen

und Sellerie-Apfel-Kartoffelgratin
€34 -

Feines Rago(t vom Reh (Schulter und Hals)

in Preiselbeerrahm mit geschwenkten Steinchampignons,

Birnen-Wirsing und Butterspatzle

€32

Filet vom Zander

an Lauchrisoni mit Pommerysenfbernaise

und eingelegte Rote Beete

1



