Speisekarte Restaurant

-SUPPEN -
Kraftbriihe vom Rindertafelspitz
mit Maultéschchen 12 und MarkkldRchen
£9-
Aufgeschlagenes Gartenerbsensiippchen
mit Minze, Landmilchschaum und Knuspergarnele
€11-
-KLEINE GERICHTE -
Kalbstafelspitz -rosa gebraten-
- kalt aufgeschnitten -

mit Meerrettich-Linsenvinaigrette und Rostzwiebel-Kartoffelsalat 1, € 18,-

Frithlingssalate mit Radieschen 1.5
dazu Mango-Chilli-Chutney, mit Ziegenfrischkdse gratiniert
mit Honig und Sesam € 19,50
-VEGETARISCH -

Hausgemachte Gnocchi

in Karotten-Ingwersud mit wildem Brokkoli, Friihlingsgemiise und gezupftem Mozzarella
£25-

dazu gebratene Riesengarnelen € 29,-

Frische Pappardelle

mit Spargelragodt, Kréuterseitlingen und Grana Padana € 26,-

Schwabische Maultaschen s
mit Barlauch-Kartoffelsalat 1.3

und geschwenkten Steinchampignons € 21,-

S %‘w Knuspriges Backhend| -nach Wiener Art-
A mit hausgemachter Remoulade

und Schwabischem Kartoffelsalat 15 € 22,-

Saftiges Rahmgulasch
- vom Biirgermeisterstiick-

mit Butterspatzle und Steinchampignoncroltons € 22,50




-HAUPTGANGE -
Cordon bleu vom Jungschwein 1,

mit Wacholderschinken in Brezelpanade, Speck-Bratkartoffeln und Blattsalaten 1.5

€23,50

Schwabischer Kalbsrahmbraten

mit buntem Gemiise und Spatzle € 26,-

"Fleiner Leibgericht”

Medaillons vom Jungschwein
an RieslingrahmsoRe mit gebratenen Champignons,

Maultasche, Schupfnudeln und Spitzle € 26,-

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
in Brezelpanade mit Preiselbeeren, Blattsalaten 23

und hausgemachtem Kartoffelsalat 1 € 36,-

Schwabischer Zwiebelrostbraten

mit Butterspétzle und kleinem Salatteller .5 € 36,-

Rosa gebratene Lammhiifte
mit Frischkase-Krauterkruste, Friihlingsgemiise,

Bérlauch-Senfbernaise und hausgemachten Gnocchi € 34,-

Zart geschmorte Ochsenbdckle
in Spatburgunderjus mit Gemiisecassoulet,

geschmélzten MarkkioRchen und Kréuterflidle € 34,-

Kalbssteak mit Krauterkruste

Friihlingsribchen und hausgemachten Kroketten € 36,-

-FISC»
& 7 Filet von der roten Forelle
; %&4 an WeiRburgundervelouté mit buntem Gemiise und Butterkartoffeln € 28,-

Gegrillte Jakobsmuscheln und Garnelen

mit frischen Tagliolini, geschwenkten Radieschen, Erbsen und Babyspinat € 29,-

Lachsfilet - auf der Haut gebraten-

mit griinem Spargel und Bérlauch-Kartoffelpirée € 32,-




Dessert

HeiRe Himbeeren

mit Rahmvanilleeis
€9,50

Geeistes Tortchen

von weier Schokolade
mit Rohrzuckerkruste

und PassionsfruchtsoRe
£11-

Zitronen-Joghurtmousse
dazu frische marinierte Erdbeeren,
Erdbeersorbet
und Creme Brilée

von Madagascar Vanille
€12-



Speisekarte Gasthof

Kraftbriihe vom Rindertafelspitz

mit Maultaschen 1.2 und MarkkloBchen
€9-
*k%

1/2 Hahnchen mit Landbrot € 14,50
1/2 Hahnchen mit Pommes Frites € 18-

oder Schwabischem Kartoffelsalat 2,3 € 19,-

k%%

- VEGETARISCH -
Hausgemachte Gnocchi

im Karotten-Ingwersud,
mit wildem Brokkoli,

Frihlingsgemiise und gezupftem Mozzarella

€25,

*k%

Schwabische Maultaschen 1

geschmalzt mit Zwiebeln und Speck 123,

dazu ein kleiner gemischter Salat

€19,

Paniertes Schnitzel vom Jungschwein

in Brezelpanade mit Bratkartoffeln

# oder hausgemachtem Kartoffelsalat 23
€19,

*k¥

Filet von der roten Forelle

an WeiRburgundervelouté

mit Wintergemiise und Butterkartoffeln

£




" _FUR UNSERE KLEINEN GASTE -

Cordon bleu vom Jungschwein 1

mit Wacholderschinken in Brezelpanade,

Speck-Bratkartoffeln und Blattsalaten 1,3
€23,50

Saftiges Rahmgulasch

- vom Bilrgermeistersttick- mit Butterspatzle

und Steinchampignoncrotitons
€22,50

Knuspriges Backhend| -nach Wiener Art-

in knuspriger Panade
mit hausgemachter Remoulade

und Schwabischem Kartoffelsalat 1
€22,

"Fleiner Leibgericht"

Medaillons vom Jungschwein

an RieslingrahmsoRe
mit gebratenen Champignons,

Maultasche, Schupfnudeln und Spatzle
€26,

Schwabischer Kalbsrahmbraten

mit geschwenkten Steinchampignons,

buntem Gemiise und Spatzle
€26,

Schwabischer Zwiebel-Rostbraten

mit Land-Brot / mit Spatzle und kleinem Salat

€26.-/£36,-

Chicken Nuggets mit Pommes Frites € 6,50
1/4 Hahnchen mit Pommes Frites € 6,50

Rahmschnitzel mit Spatzle € 7,-



