Menii "Roter Monch" - mai‘26

GruB der Kiiche
*
Gegrillte Jakobsmuscheln
auf Erbsen-Couscous an Krustentierjus
*
Spargelsiippchen
mit Landmilchschaum und Parmaschinken
*
Filet vom Wolfsharsch

- auf der Haut gebraten - mit griinem Spargel, Paprikakren,

und Basilikum Beurre blanc

*

Milchkalbsteak

mit Sommerkrauterkruste, geschwenkten Pfifferlingen

und Schupfnudeln

*

Feines von Erdbeeren und weiRer Schokolade

mit Creme briilée, Sorbet und Mousse

-Anderungen vorbehalten-

mit begleitenden Weinen und Quellwasser
als 3-Gang Menti € 65.-/ als 4-Gang Menii € 75.- / als 5-Gang Menii € 85.-



Menii "Roter Monch"” - juni‘26

GruB der Kiiche
*

Gegrillte Jakobsmuscheln
auf Erbsencouscous und Krustentierjus
*

Geschmolzene Burrata
auf Kirschtomaten-Brotsalat
*

Filet von der Dorade royale
mit Pinienkernspinat, Paprikakren und Basilikum Beurre blanc
*

Zweierlei vom Milchkalb

Riickenstiick mit Sommerkrauterkruste
und geschmorte Schulter

mit geschwenkten Pfifferlingen und Schupfnudeln

*

Variation von Provence-Aprikosen,

Himbeeren und Madagascarvanille

-Anderungen vorbehalten-

mit begleitenden Weinen und Quellwasser
als 3-Gang Menti € 65.-/ als 4-Gang Menii € 75.- / als 5-Gang Menii € 85.-




Menii "Roter Monch"” - juli'26

GruR der Kiiche
*

Pfifferling-Spaghettinisalat

mit Zucchini und Biiffelmozzarella

im Ciabatta gebraten

*

Kaltes Cantaloupe-Melonensiippchen

mit eigenem Honig und Coppa di Parma

*

Filet von der Dorade royale

mit Pinienkernspinat, Paprikakren und Basilikum Beurre blanc

*

Kalbsriickensteak

mit Burgunder-Schalottenkruste,

Pommerysenfbernaise und Schupfnudeln

*

Variation von Provence-Aprikosen,

Himbeeren und Madagascarvanille

-Anderungen vorbehalten-

mit begleitenden Weinen und Quellwasser
als 3-Gang Menti € 65.-/ als 4-Gang Menii € 75.- / als 5-Gang Menii € 85.-



