Unsere Emprehlung

Knuspriger Braten von der
Bauern-Ente
mit Cassis-Rotkohl,
geschmalzten Semmelknddeln
und Maronen-Apfelpurée

€34-

*

Tagliatelle de Cecco
mit wildem Brokkoli, Blattspinat,
Secco-Tomaten und Pekannuss-Petersilienpesto

£ 22,- /vegan

mit geschmolzener Burrata € 24,

*

Gegrillte Jakobsmuscheln

und Garnelen
auf Risotto mit wildem Brokkoli
und Krustentierjus

£

*

Filet vom Wolfsharsch
- auf der Haut gebraten -

mit Jakobsmuscheln
dazu Pinienkernspinat
und gebuttertes Kartoffelpiirée
an Krustentierjus

€ 36 -



Layher, Katrin
Textfeld


Unsere Empfehlung

Knuspriger Braten von der
Bauern-Ente
mit Cassis-Rotkohl,
geschmälzten Semmelknödeln
und Maronen-Apfelpürée
€ 34,-

*
Tagliatelle de Cecco
mit wildem Brokkoli, Blattspinat,
Secco-Tomaten und Pekannuss-Petersilienpesto
€ 22,- /vegan
mit geschmolzener Burrata  € 24,- 

*
Gegrillte Jakobsmuscheln 
und Garnelen
auf Risotto mit wildem Brokkoli
und Krustentierjus 
€ 27,-

*
Filet vom Wolfsbarsch
- auf der Haut gebraten -
mit Jakobsmuscheln 
dazu Pinienkernspinat 
und gebuttertes Kartoffelpürée 
an Krustentierjus   
€ 36,-









