Ba Vbec M e vom Holzofensmoker

zum Beispiel

« Vorspeisen und Salate »
Pasta-Salate mit Rucola, Pilzen und Kirschtomaten, ect.
Gegrilltes eingelegtes Gemiise in Aceto Balsamico, Insalata Caprese - Strauchtomaten mit Mozzarella uns Basilikum

Reichhaltige Rohkost- und Blattsalate, wie amerikanischer , Coleslaw* exotischer Couscoussalat u.a.

« Dips »
Frisch aufgeschlagene Krauterbutter ,Cafe de Paris”, Basilikum-Pesto, Aioli, BarbecuesoRe, stiRe ChillisoRe,

und Mango-Currydip

« Fisch »
Fjordlachsfilet in Orangen-Rosmarinmarinade aus dem Buchenholzrauch

Garnelen-Focaccia-Spiefe

« Fleisch »
Roastbeef vom heimischen Weiderind
Rosa gebratender Kalbstafelspitz
Saftig zarte Spareribs ,St.Louis Cut” in hausgemachter Marinade
Karré vom Freiland-Duroc
Schweinfilet im Bacon-Pfeffermantel
Hahnchenbrust , Tandoori”

Toskanische Salsiccia und hausgemachte Thymian Bratwiirste

« Beilagen »
Kartoffelgratin mit Schalotten und frischem Thymian, Gekréuterte Grilltomaten

Kleine Grillkartoffeln mit Rosmarin, Knoblauch und Meersalz

« Dessert »
Schmandmousse mit Beerencocktail

Mousse au Chocolat mit Mangomark

Creme br(lée von Madagascarvanille

WO DER HAHN KRAHT




