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Herzlich Willkommen im Hause
»Wo der Hahn kraht«

wirfreuenunstiberlhrenBesuchundmdochtenlhreErwartungenanunser
Haus nichtnurerfillen, sondern den Grundstein fiir eine dauerhafte
gegenseitige Verbundenheit legen.

EinengroBenAnteilhierbeihatnaturgemaldasNiveauunsererKiiche
und natdrlich auch das der Weine unseres Weinguts.

GrundsolidesHandwerkohneSchnorkelundAugenwischerei,dazupart-
nerschaftlicheZusammenarbeitmitregionalenErzeugernundProduzen-
ten, die uns saisonale Frische und Produktqualitat garantieren.

Traditionellesja,abernurdortwoesreflektiertundsinnvolleingesetzt
werdenkann;Innovatives,umKiicheundKellerweiterzuentwickeln.

Einehrlicher,respektvollerUmgangmitdemProdukt,welchesunsder
heimatliche Boden schenkt, ist fiir uns unverzichtbar.

Diesgiltanalognatirlichauchganzbesondersfiirunsereselbsterzeug-
ten Weine.

VernuinftigedkologischeundokonomischeBewirtschaftungderWeinberge
UbersJahr,denWeinselbstimKellersovielwienotigundsowenigwie
moglichbeeinflussen:DasergibtkeineKonfektionsware.UberzeugenSie
sich selbst!

IhnenbietetsieletztendlicheinunvergleichlichesEss-undTrinkkultur-
erlebnisunddamiteinwesentlichesStiickanLebensqualitatinunserer
Region.

WirwiinschenlhneneinenangenehmenAufenthaltbeiuns,guten
Appetit, sehr zum Wohle und viel Vergniigen!

lhre Familie Schick




RundumdieStadtHeilbronnprasentiertsichdasHeilbronnerLandin
seinerganzenVielfalt.NebendenbeidenSole-HeilbddernBadRappenau
undBadWimpfenalstouristischeSchwerpunkte,lockenderErlebnispark
Tripsdrill dieFachwerkstadteEppingenundBrackenheim,dasSalzbergwerk
inBadFriedrichshall-KochendorfunddieBurgfestspieleJagsthausen.

DasHeilbronnerLandweisteinenormestouristischesPotentialauf:eine
abwechslungsreicheLandschaft,dasNeckartalmitseinenNebenfliissen
KocherundJagst,dasFreizeitparadiesBreitenauerSee(grofSterBadesee
NordwiirttembergsmitCampingplatz),dieExperimenta,dasAudi-Forum
Neckarsulm.GroReTeiledesLandkreisesliegenindenbeidenNaturparks
Stromberg-Heuchelberg und Schwabisch-Frankischer Wald.

EinzusammenhadngendesundgutbeschildertesWander-undRadwege-
netzermdoglicht eineVielzahl von attraktiven Ausfligen und Touren.

Grof3e und kleine Feste begleiten das Jahr und ziehen Besucher an.
Sind wir eigentlich Schwaben oder Franken?

MundartlichgesehenwerdenwirdemSudfrankischenzugeordnet.Erst
wurdeunserRaumvondenAlemannen,dannvondenFrankenbesiedelt.
InderfrihenNeuzeitgehortediefreieReichsstadtzum,Schwabischen
Reichskreis”,umschlielich 1803demKonigreichWiirttembergeinver-
leibtzuwerden.ZwargehortenlautOberamtsbeschreibung1865,noch
diemeistendemfrankischenStammean’,dochdurcheinevonStuttgart
betriebeneSchwabisierunghatsichdasFranken-Schwaben-Verhaltnis
schleichendverandert.BevorjedochdieSchwabeniberhandnahmen,
stromtennach1945LandsleuteausallendeutschenGaueninsUnter-
land.EsgeselltensichGastarbeiterausStdeuropahinzu.Heutehaben
40ProzentderHeilbronnereinenMigrationshintergrund.Sindwiralso
SchwabenoderFranken?Beidesundnochvielmehr:Wirsindganzein-
fach multikulti.

DasHeilbronnerLandisteinemultikulturelleGegend,indermanzule-
benversteht.NichtumsonstgehorteszudenGebietenDeutschlands,die
die hochsten Zuwanderungsraten aufzuweisen haben.
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Ein ungewohnlicher Name

EndederFiinfzigerJahrekrahten hiertatsachlichnoch Dutzende
vonHahnen.DamalshabenunsereElterndieehemaligeHiihner-
farmubersWochenendebewirtschaftet.lngastronomischerHinsicht
warensievolligunbelastet.Diesprichwortliche,SchwabischeGast-
freundschaft’,vereintmitZahigkeitundFleiBmachtendarauseher
einenVorteil.Eswarbaldabzusehen,dassdasProvisorium,Vereins-
heim‘ eineehemalige,RAD”(Reichsarbeitsdienst)-Holz-Baracke,
langfristig den Anforderungen nicht standhalten konnte.

ImJuli1965,anldsslichdesFleinerHeimatfestes,wurdenachlangem
Behordenkampfim,AuBBenbereich”dieneue Gaststatteeroffnet.
DieNamensuchewurdegeschicktmiteinemWettbewerbverbun-
den,dennalltdglichsolltederNamenichtsein.Der 1.Preis“Woder
Hahnkraht“wurdedamalsmiteinerKisteFleinerEselsbergRiesling
pramiert.

NachdemallzufrithenTodunseresVaters(=54)imJahre1976gingen
nachundnachdieSchnePeter(=2019)undFriedrichindieVerantwor-
tung.1982konntederlanggeplanteRestaurantneubauunddieersten
11 Gastezimmer verwirklicht werden.

DieneuenRaumeerfreutensichbeiGastenausNahundFerngrof3er
Beliebtheit.SowarschonimJahrdaraufdiePlanungweitererFrem-
denzimmer notwendig.

1990gingdannnocheinlangersehnterWunschinErfullung:
DerEinzuginseigeneWeingut.NachdemunsereElterniiberGene-
rationenhinwegalsMitgliederderodrtlichenWeingartnergenossen-
schaftausschlief3lichRebflachenbewirtschafteten,werdennundie
Traubenvonunsselbstvinifiziert.Egalobmoderneroderklassischer
Ausbau,obMaischegarung oder Ausbauim Edelstahltank,obim
Holz- oderBarrique-Fass - tiberzeugen Sie sich von der Fiilleund
Eleganz unserer heimischen Rebsorten.

NachseinenLehr-undWanderjahrenlibernahm2003,jetztbereits
indritterGeneration,JuniorFelixdieLeitungundVerantwortungin
derKiiche.MitregionalenSpitzenproduktenverwohnterseitdemdie
GaumenderGaste. 25 Mitarbeiterund-innen sowie standig 8-10
AuszubildendealsKéchin/KochoderRestaurant-undHotelfachleute
bemihensichrundumsJahrumdasleiblicheundseelischeWohl
der Gaste.

Rechtselbstsicherkannmanheute behaupten:Esistnicht nurdie
herrlichruhigeLageimDeinenbachtal,sondernauchdiegeschmack-
vollenRaumlichkeiten,diebodenstandigeneue,FeineSchwabische
Kuiche,sowiederals,diplomatischesSalbolundPsychotherapeut”
bekannteFleinerWein,diezumErfolgdesHausesbeigetragenhaben.
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GenielRRen - Ubernachten

Junior-Suite
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Unsere Weine

MittenimDeinenbachtalgelegenundvonWeinber-
gen umgeben hat Flein mit seinem Weinbau eine
langeTradition, diebisinsMittelalterzuriickreicht.
Damals schon haben u.a. Karmelitermdnche die
besonderenklimatischenundtopografischenEigen-
schaftenderGemarkungerkanntundsehrerfolgreich
Weinbau betrieben. Auf ca. 200 Hektar Rebfldache
wachsen hier auf Keuper, Schilfsandstein und Mu-
schelkalkbddenheuteSortenwieRiesling, Traminer,
weil3e und rote Burgunder sowie die fir Wiirttem-
bergbekanntenLembergerundTrollinger,aberauch
NeuziichtungenwieCabernet,Dorsa,Cubin,Barbera,
Merlot, Viognier und Acolon.

Wiirttemberge
Weingiiter cv.
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Weinlkulivdkneseneift

NachdemunsereVorfahrenschontiiberGenerationenalsMitglieder
derdrtlichenWeingartnergenossenschaftRebflachenbewirtschaftet
haben,griindetenwirimJahr1990unsereigenesWeingut.Unsere
WeinebetreutMartinBauervomWeingutRainerBauerinTalheim.
Auf 6,5 Hektar bewirtschaften wir zur Zeit etwa 1/4 wei3e und
3/4 rote Rebsorten.

EsistunseingrofResBediirfnis,WeineinihrerEigenheitsozubelas-
sen,wiesieunsunsereKulturlandschaftschenkt.DieEigenschaften
unsererBoden,sowiedieklimatischenGegebenheitenjedeseinzel-
nenJahrgangs,des,Terroirs’,sollensichimGlaswiederspiegeln.Den
Leitsatz,Der Wein entsteht im Weinberg” setzen wir konsequent
um.QualitdtsunterstiitzendeMaBBnahmenbeigeringenErtragenund
einesinnvolledkologischeBoden-undRebenbewirtschaftungsorgen
furhochwertigegesundeTrauben,dieimHerbstselektivvonHand
gelesenwerden,umdieseunbeschadigt,schnellundztigigzuverar-
beiten.ImKellergiltesdurchschonendenundtraditionellenAusbau
dieseTraubenqualitdatzubewahrenundsosortentypischeWeinezu
erhalten.

UnsereGutsweinezeichnensichunteranderemdurchtraditionelle
MaischegdrungbeidenRotweinenunddenVerzichtaufdasZusetzen
vonSiReaus.UmdennatirlichenReifeprozessunserer,Premium”
Rotweinezufordern,lagerndieseausschlieBlichinHolzfassern,sowie
es schon unsere Vorfahren praktizierten.
DenEinsatzvonEnzymen,HolzchipsoderahnlichenZutaten,lehnen
wir konsequent ab.
Weinezuerzeugen,dieSpaBmachenundbekdmmlichsind,istunsein
wichtigesAnliegen.UberzeugenSiesichselbst!GernesindSieeinge-
ladenunsereWeinezuverkosten.UnsereMitarbeiterservierenlhnen
gerne eine kleine Probe vorab. Natdrlich kostenlos.




Kostlichkeiten aus unserer Kiiche



Besenclere Arranegements

cinpreoen

Gerne auch zum mehrgangigen Menu

Wein-Degustationsmenu:

Zueinemsaisonalabgestimmten,mehrgangigenMeniiservierenwir
IhnenzujedemMentigangeinbiszweiWeineunsererPremiumserie.
DabeivermittelnwirlhnenaufWunschausfihrlichWissenswertes
UberdenWeinimAllgemeinenundnatdrlichiberunsereWirttem-
berger im Besonderen.

Amuse bouche Menl (Gaumenkitzel)

Etwas fiir absolute Feinschmecker!
SaisonalesMehrgang-MeniimitheimischenProdukten,zweibisdrei
Appetithdppchen pro Gang, auf Kleingeschirr angerichtet!

»Fleiner Weinschnupper-Wochenende«

Furalldiejenigen,dievomFleinerWeinschonvielgehort,abernoch
nie probiert haben!

Selbstverstandlichauchfiralle,dieihnschonkennen,empfehlenwir
unser »Fleiner Weinschnupper-Wochenende:

- BegriiBung mit der »Flotten Winzerin«

- Abendessen mit Weinprobe

-gefuhrteWanderungdurch die FleinerWeinberge mitziinftiger
Brotzeit im Chalet »Roter Monch«

- Kellereibesichtigung mit Kellerprobe und am Abend ein
Gourmet-Weindegustationsmenti

- incl. zwei Ubernachtungen

Interessante Kochkurse mit Juniorchef Felix

Catering auf Sterne-Niveau

Nattrlich kdnnen Sie meine Kiiche, unseren Service und unsere
WeineauchauBerHausgenieBen.Gerneunterbreitenwirfirlhre
Veranstaltung ein Angebot mit »Sterne-Niveaux.




— alles andere als nur »Grillen...

hierbei befindet
sich das Gargut
in einer separa-
ten Garkammer
(90 - 120°C), die
Feuerbox ist seit-
lich angebracht,
sodasskeinFlam-
menschlag und
Fettbrandentste-
hen kann. Opti-
maleTemperatur-
kontrolle durch
e Offnungswinkel
derS|deﬁreboxundRegullerungsklappe HervorragendesGeschmackser-
gebnis, kaumGarverlustundkein»Ruhenlassen«vordemTranchieren.
Kein Austrocknen (Moppen und Bespriihen mit Apfelsaft), kein Wenden.
AusgesuchteFleisch-undFischspezialitaten,auchWildundGemiisescho-
nendundaromatischbeiNiedertemperaturimoriginalBBQSmokergegart.
DerfeineRauchdesverwendetenHolzesz.B.KirscheoderWalnussgibt
demGarguteineunverwechselbareNoteundlassteszueinemkulinari-
schen Erlebnis werden.
HausgemachteSalateundfeingefiillteGemuse,einErlebnisfiiralleSinne!
PassendeSoRenundhausgemachteKrauterbutterrundendaskulinarische
Angebot ab.
Direkt vor Ihren Gasten zubereitet und serviert von unseren Grill-
profis. Zum kulinarischen Abschluss prasentieren wir ein Flying
Dessert Bifett der Extraklasse, in Glaschen und Kleinporzellan
serviert. Auf unserer Sonnenterrasse und mit unserem professionellen
Cateringservice ein unvergessliches Genusserlebnis.

zuEhrenunseres GroRvaters Christian Schick. Erwarnach seiner Pensio-
nierungWinschelrutengdangerundBrunnenbauer.SchonzuBeginnder
fuan|gerJahrehaternebenunseremBrunnenauchdleBrunnenderFIelner
Aussiedler im Leberbrunnen-’ [ - B — S
(friher Lebensbrunnen-Tal)
erkundet und erschlossen.

Unsere Hausquelle ist nach
unseren GroReltern benannt:
Christian Schick,

*15.3.1893 - 1 02.09.1985

Sofie Schick, geb. Harst,
*06.3.1893 - 1 06.10.1982

Diamantene Hochzeit, 27.09.197




Die Fleiner Kinder
holtderStorchaus
demLeberbrunnen
- 50 erzahlte man
sich  jedenfalls
vieleJahrhunderte
lang in Flein. Im
16. Jahrhundert
wurde der Leber-
brunnen tber die
Grenzen  Fleins
hinaus bekannt-
seinWasserverfiigt
. : Ubereine enorme
Heilkraft,dienachdenBerichtenderdamaligenZeitvieleKrankheiten
heilte. Sein Wasser wurde schon zu dieser Zeit nach den damaligen
gangigen Methoden wissenschaftlich untersucht und es wurde ihm
tatsachlich eine heilende Wirkung zugesprochen.
Sowaresnichtverwunderlich,dassbeimLeberbrunnendasWasserge-
fasstundaufgefangenwurde,dassmandarinbadeteodereszurinneren
Anwendung benutzt wurde. Schriftlich sind zahlreiche Heilungen
dokumentiert.
Der 30-jahrige Krieg verhinderte einen groBeren Ausbau des
LeberbrunnensunddamitauchdieEntwicklungFleinszueinemHeilbad.
Verblrgtist,dassbisins18.JahrhundethineinimmerwiederKrankemit
demWasserdesLeberbrunnensHeilungsuchten.Allmahlichjedochgeriet
derLeberbrunnenimmermehrinVergessenheitundverlorendguiltigseine
Bedeutung,alsinFlein1906dieersteWasserversorgunggebautwurde.
Dem damaligen Rektor Paul Fahnle ist es zu verdanken, dass die
Brunnenstube 1906wiederaufgebautwurdeundwenigstenseinigeder
alten Steine gerettet wurden.

EhalletoRoier MERdc...

istunseregemiitlicheWeinbergschutzhtittemitFreisitzundherrlichem
AusblickflrkurzeoderlangereVerweildauerinmittenderWeinberge.
Egalobfurfrohl|cheAn|asseW|eTaufe(Brunnenwasser) Trauungen
odertraurigewie
weltanschaulich
neutraleundkon-
| fessionsfreieVer-
abschiedungen-
hier ldsst es sich
feiern.




Kulltur unel Frefzel

. RundumdieStadtHeilbronnpra-
43 sentiertsichdasHeilbronnerLand

L R in seiner ganzen Vielfalt.
| AufderHomepagederTouristikge-
Hmlbt;g&g%%&ﬁibw meinschaftHeilbronnerLande.V.
findenSieumfangreichelnforma-

tionentiberHeilbronnunddieweitereUmgebung.ZahlreicheVorschla-
geflirsportlicheAktivitaten,Ausflugsziele, Gesundheit&Wellnessund
kulturelleVeranstaltungengibtesunter:www.heilbronnerland.de.

é experimenta

Das Science Center

www.experimenta.sience ©

Stauferstadt Bad Wimpfen
www.badwimpfen.de

Neckarschifffahrt —
www.schifftours-heilbronn.de =~

www.golfclubliebenstein.de
www.talheimerhof.de
www.golfclub-heilbronn.de
www.schlosshotel-friedrichsruhede
www.golfplatz-cleebronn.de
www.golfclub-badrappenau.de

AQU

Aquatoll Neckarsulm
www.aquatoll.de




o - THERMEN & BADEWELT
1 : SINSHEIM
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RappSoDie
Bad Rappenau
www.rappsodie.info

o il

Thermen&Badewelt Sinsheim
www.badewelt-sinsheim.de

ot

Erlebnis- und Tierpark Tripsdril &
www.tripsdrill.de

b T 7
=% Bundesgartenschau-Geldnde

Kilianskirche Heilbronn ® Neckarbogen

» 4

-//sinsheim.technik-museum.de

Audi
Forum

Kunsthalle Vogelmann Neckarsulm

Heilbronn ®

7 www.audi.com/foren/de/
audi-forum-neckarsulm.html

Zweirad-Museum Neckarsulm
www.zweirad-museum.de

Bildnachweis: ©® Heilbronn Marketing GmbH, ® Stadtische Museen Heilbronn, @ Stadtarchiv Heilbronn, ® experimenta gGmbH,




Breitenauer See
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Kloster Maulbronn - - o :
UNESCO- Weltkulturerbe Kloster Schontal

Unsere
speziellen Events

Keller-Kiiche-Klang

| gefiihrte
Wanderungen

Smoker-Barbecue-Biiffet

WO DER HAHN KRAHT

Hotel - Restaurant - Weingut
Gebr. Schick GmbH - 74223 Flein - Altenbergweg 11
Tel. 07131 5081-0 - Fax 5081-66
info@wo-der-hahn-kraeht.de - www.wo-der-hahn-kraeht.de




