- Fiir Zuhause zum Aufwarmen -
im 400 ml Glas

BratensoRe €6,-
RahmsoRe €6,-
Sauce Bolognese € 6,-
Gulaschsuppe € 8,-

- Nach Vorbestellung -

Hausgemachte Fleischkiichle
mit Kartoffelsalat € 13,-

Rahmgulasch
mit Butterspatzle € 14,50

Kalbsrahmbraten
und Butterspatzle € 15,50

Cordon bleu vom Jungschwein
mit Rahmgurken-Kartoffelsalat € 15,50

Forellenfilet an WeiBburgunder-Velouté
mit Salzkartoffeln € 17,50

- Vegetarisch -

Frische Pappardelle
mit geschwenkten Pfifferlingen und buntem Sommergemiise
dazu gezupfter Mozzarella € 15,50

Knuspriges 1/2 Hahnchen
€7,50ab10/2 € 6,80

Pommes frites € 4,50

Gemischter Salat € 6,50

Schwabischer Kartoffelsalat,
hausgemacht € 5,50

Chicken Nuggets € 7.

Schweinesteak
nach Wiener Art € 13,50

Hahnchenbrustfilet,
paniert € 12,50

"Fleiner Leibgericht"
Medaillons vom Schwein an RieslingrahmsoRe
mit Champignons, Maultasche, Schupfnudeln und Spatzle € 16,50

Schwabischer Zwiebel-Rostbraten
mit Bauernbrot € 18,- / mit Beilage 21,-

Schweizer-, /Schwabischer Wurstsalat € 8,50
Rindfleischsalat € 9,50

Salatplatte
Kartoffel-, Blatt-, Rohkostsalate € 13,50
... mit Schinken oder Kase € 14,50

Felix'Fleiner Bratwurst
mit Kartoffel-Gurkensalat € 10,50

Maultaschen
angeschmalzt mit Zwiebeln und Speck,
dazu Kartoffelsalat € 13,50

Spatzle mit RahmsoRe
€ 6,50

Tagesessen

Tagesessen
Montag bis Freitag € 9,50

- Anderungen vorbehalten -

Vorbestellungen unter 07131-50810

Montag 07.11.

Rahmgulasch
mit Butterspatzle

Dienstag 08.11

Paniertes Schnitzel
vom Jungschwein
mit Kartoffelsalat

Mittwoch 09.11.

Hahnchen-Gemiisepfanne
in Kokos-CurrysoRe mit Basmati-Duftreis

Donnerstag 10.11.

Geschmorte Milchkalbschulter
mit Marktgemise und Spatzle

Freitag 11.11.

Forellenfilet
mit Weilburgundervelouté, Gemiise
und Thymian-KartoffelragoGt



Montag 14.11.

Geschmalzte Maultaschen
mit Kartoffelsalat

Dienstag 15.11.

Hausgemachte Fleischkiichle
mit Rahmgemiise & Kartoffelpirée

Mittwoch 16.11.
Hahnchenbrust

im knusprigen Maismantel
mit Herbstgemise
und Thymian-Kartoffelrago(it

Donnerstag 17.11.

Schweinefiletspitzen
in Pommerysenf-Gemiserahm
mit Tagliatellenudeln

Freitag 18.11.

Panierter Seelachs
mit Kartoffelsalat & Paprikaremoulade

Montag 21.11.

Gyros von der Hahnchenbrust
mit Bratkartoffeln und Tzatziki

Dienstag 22.11.

Geschmortes Biirgermeisterstiick
in Spatburgunderjus
mit Marktgemuse und Butterspatzle

Mittwoch 23.11.

Cordon bleu vom Jungschwein
mit Rahmgurken-Kartoffelsalat

Donnerstag 24.11.
Hausgemachter

Rahmsauerbraten
mit Semmelknddeln

Freitag 25.11.

Filet von der Lachsforelle
mit Marktgemiise und Salzkartoffeln
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WO DER HAHN KRAHT

HOTEL - GASTHOF - RESTAURANT
CATERING - WEINGUT
Altenbergweg 11 - 74223 Flein

Telefon +49 (0) 7131/5081-0 - Telefax +49 (0) 7131/5081-66
www.wo-der-hahn-kraeht.de - info@ wo-der-hahn-kraeht.de

Tagesessen
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